Frymaster

FREIDORAS DE ALTO RENDIMIENTO
PARA USO PROFESIONAL EN HOSTELERIA
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INFORMACION SOBRE PEDIDOS

COMO HACER UN PEDIDO

Welbilt  Iberia comercializa las freidoras de alto
rendimiento  Frymaster Péngase en contacto con el equipo
comercial de Welbilt Iberia para ampliar informacién.
Consulte los datos de contacto en la contraportada

1 | El pedido de compra debe incluir la siguiente informacién:

- Nombre de la empresa con direccién de facturacion
completa y nimero de teléfono.

- NUmero del pedido de compra.
- Direccion de envio.
- Nombre del agente de compras.

- Fecha de envio solicitada.

2 | Especifique el nimero de modelo completo del equipo
pedido, la cantidad de cada articulo pedido y el cédigo de
pedido del equipo Frymaster.

3 | Para las freidoras a GAS, especifique el tipo de gas (propano,

natural u otro). Consulte las paginas individuales de la
freidora para obtener informacién sobre la elevacién.

4 | Si se solicita un mantenedor, especifique la UBICACION
(izquierda, derecha o centro).

6 | Especifique todas las opciones y accesorios, detallando
Codigo de itemy las cantidades deseadas.
7 | Especifique las instrucciones especiales

Frymaster

DECLARACION DE POLITICA

Las soluciones de Frymaster estan disefiados para cumplir con las
normas reconocidas a nivel nacional aplicables para los fabricantes.
Entre estas agencias de aprobacion, se encuentran la UL, NSF, CSA
y otras. Existe una amplia variedad de cédigos locales, por lo que es
responsabilidad del propietario y del instalador cumplir con ellos.
El equipamiento Frymaster , cuando se instala correctamente y de
acuerdo con las instrucciones, cumple con lo dispuesto por la Ley
OSHA.

La mejora constante del producto hace necesario que los modelos
nuevos o mejorados se sometan a pruebas por parte estas
agencias. Por lo tanto, es posible que no todos los modelos cuenten
con todas las aprobaciones de las agencias en todo momento.




COMO SELECCIONAR LA FREIDORA MAS ADECUADA PARA TU NEGOCIO

(FREIDORAS A GAS O ELECTRICAS?

DEFLECTOR DE GAS EXTERNO

IMAGEN DEL DISENO DE CUBA ENTERA A GAS QUE MUESTRA LA ZONA DE COCCION, CALOR Y FRIO O LA

ZONA DE SEDIMENTOS. (M)35)
Los costes de los servicios publicos locales determinaran operativo de gas o eléctricas.

Sistema de calentamiento indirecto

Por deflectores ceramicos.

Hasta un 43% menos de consumo

La eficiencia de la transferencia de calor depende del tipo de quemador.
- Infrarrojos — alta eficiencia
- Atmosférico — menor eficiencia

GAS- QUEMADOR

RADIANTE

IMAGEN DE LA CUBA ENTERA A GAS CON QUEMADORES RADIANTES QUE MUESTRA LA ZONA DE COCCION,
MODELO CUBA GRANDE ( CALOR Y FRIO O LA ZONA DE SEDIMENTOS. (H55)
Los costes de los servicios publicos locales determinaran el coste operativo.

Cuba con zona fria.
Méxima facilidad de limpieza

Posicién del termostato

IMAGEN DEL CUBA ENTERA ELECTRICA QUE MUESTRA LA ZONA DE COCCION, CALOR Y FRIO O LA ZONA DE
SEDIMENTOS.

Las unidades eléctricas tienen una transferencia de calor mas eficiente y una recuperacién mas rapida entre los
ciclos de fritura que las fredioras a gas, ya que los elementos de tipo cinta ofrecen una superficie mas grande
para que el calor se transfiera directamente al aceite.

N Fiymaster



¢QUE TIPO DE PANEL DE CONTROL?

Frymaster ofrece una amplia variedad de paneles de control Si trabajas con altos volimenes y deseas garantizar que todos los empleados frian de
forma consistente con la misma calidad, la solucién idénea son los paneles de control mas avanzados que ofrecen compensacién o coccion «estirada».

EQUIPO

DESCRIPCION

MODELO

RENDIMIENTO COCCION OPCIONES

- 3so—@-\m-E|— 350

a

COMPUTADORA CM3.5: superficie tactil suave; el controlador programable
multiproducto alarga automaticamente el tiempo de cocciéon para
garantizar una calidad constante de los alimentos independientemente
de la carga del producto. Las luces led indican la cuenta atras del tiempo
de coccion (con alarma acustica) y proporcionan comprobaciones precisas
de la temperatura de la cuba. La unidad también cuenta con ebullicion
controlada a una temperatura constante de 195 °F (80 °C), «tiempo de
prueba» de recuperacién, tiempos programables de «funcionamiento» y
«espera», entre otros. Funciéon de temporizador para un ajuste preciso de
la duracién de fritura « Facil uso, incluso para personal no cualificado * 12
programas almacenables para una constante calidad de fritura Disponible
para freidoras de cuba entera o partida.

CONTROLADOR DE MILIVOLTIOS: controlador de termostato basico
que obtiene energia de la llama de gas. No requiere conexion eléctrica.

CONTROLADOR DE TEMPORIZADOR DIGITAL: el panel de control tactil
es facil de utilizar para cocinar y tiene funcién de temporizador. Facil de
utilizar con pantalla de temperatura constante y funcién de temporizador
para cocineros. Cuenta con veinte botones de producto preprogramados y
funcién de temporizador.

La coccion por
compensacion garantiza
que se utilice la
temperatura exacta para
cada fritura. El resultado
son productos
alimenticios

mas consistentes y de
mayor calidad.

H55, H55-2, RE14,
RE14-2, RE17,
RE17-2

M)35

H55, H55-2,
RE14, RE14-2,
RE17, RE17-2,

* Los elevadores de cesta solo estan disponibles con los controladores CM3.5. / Todas las unidades RE y H55 tienen de serie el controlador CM3.5

B Frymaster




AHORRO ANUAL DE ACEITE CON SISTEMA DE FILTRADO INCORPORADO.

SIN FILTROS FILTROS PORTATILES SISTEMA DE FILTRADO INCORPORADO

La vida Util del aceite serd muy corta y el Si se filtra el aceite, la vida Gtil de este se Un sistema de filtrado integrado maximizara la vida
util del aceite, lo que reducirad drasticamente el coste

co§te. de sustitucién del ace‘lte aumentara pro!ongara y se redUC|ra el coste operativo. operativo. El filtrado requiere mucho menos esfuerzo
drasticamente el coste operativo. El filtrado portatil puede suponer una gran que el uso de unidades de filtrado portatiles. El filtrado
inversion de tiempo y esfuerzo. también se puede realizar de forma répida y sencilla

cuando sea necesario.

NUM.CUBAS )
PARA FREIR DE ACEITE ESTANDAR ACEITE SIN GRASAS TRANS
22L FILTRADOS

COSTES ANUALES COSTES ANUALES

COSTES ANUALES COSTES ANUALES

DELACEITESIN | DELACETECON | AMORTZACION | “npi acemesin’ | DELACETECON | AMORTIZACION
FILTRADO FILTRADO* FILTRADO FILTRADO*
1 2.600 € 1300 € 1300 € 3.900 € 1.950 € 1.950 €
2 5.200 € 2.600 € 2,600 € 7.800 € 3.900 € 3.900 €
3 7.800 € 3.900 € 3.900 € 11.700 € 5.850 € 5.850 €
4 10.400 € 5.200 € 5.200 € 15.600 € 7.800 € 7.800 €
5 13.000 € 6.500 € 6.500 € 19.500 € 9.750 € 9.750 €
6 15.600 € 7.800 € 7.800 € 23400 € 11.700 € 11.700 €

* Ahorro basado en los siguientes datos: coste del aceite de 50 €/I para aceite estandar y 75 €/I para aceite sin grasas trans; cambio de aceite dos veces por semana sin
filtrado y una vez por semana con filtrado.

AHORRO DE ENERGIA ANUAL DE ENERG

UNIDADES QUE NO SON ENERGY STAR UNIDADES ENERGY STAR
Menor coste de compra pero mayor coste operativo. Mayor coste de compra pero menor coste operativo.

Pago inicial inferior pero coste superior para utilizar la freidora durante Pago inicial s'upelri‘or pero coste inferior para utilizar la freidora
su vida util durante su vida util.

MODELO H55 POR CUBA

ENERGY STAR Si
ENTRADA DE BTU/H 80k
CAPACIDAD DE ACEITE (LITROS 23
PATATAS FRITAS/HORA (KG) 53
COSTE ENERGETICO/ANO 1.507 €
COSTE DEL ACEITE/ANO A 75 €/LB 3.992 €
COSTE ANUAL 5.499 €
AHORRO ANUAL (3_2%2%€)

POTENCIAL DE AHORRO: 3.000 € + POR ANO/CUBA

N Fiymaster



FREIDORAS A GAS DE ALTO RENDIMIENTO MJ35
FREIDORA MJ — sin filtrado

LITROS DE i <
MODELO CONTROLADOR CAPACIDAD DE AREA DE COCCION KCAL/H (KW/H)

PESO (KG)
ACEITE AN XL X P (MM) ENTRADA

DE MILIVOLTIOS*

MJ35 - CUBA ENTERA 6.699,00 € 20 400 x 801 x 1.041 mm 24 kW 52

* Estandar con controlador de milivoltios.
Conexién de gas %"
Producciéon 21 kg / hora**
** |ncluye Tapas | | Afiada SIEMPRE el cédigo de las Tapas ( 8239426 ) en el pedido

NOTAS: La freidora MJ35 no cuenta con la funcién de elevacién de la cesta.| La freidora M35 no tiene opcién de filtrado | Sin computadora| No lleva
conexion eléctrica

NUm. Articulo:

. MJ35 Gas Natural --> XMJ135V00303 + Tapas (8239426)
. MJ35 Gas propano -->XMJ135V00305 + Tapas (8239426)

ACCESORIOS ESTANDAR INFORMACION FREDIORAS DE GAS FRYMASTER

- Tapas - Colgador de cesta Las freidoras deben instalarse con una tuberia de gas del tamafio
- Patas - Cestas gemelas adecuado. ) g
- Soporte de cesta tipo rejilla Cada unidad individual requiere una conexién NPT de 3/4 "

MJ35

Frymaster




FREIDORAS A GAS H55 DE ALTA EFICIENCIA'Y RENDIMIENTO

FREIDORA H55 — sin filtrado.

CONTROLADOR CAPACIDAD DE AREA DE COCCION ENTRADA DE
CM 3.5* ACEITE (LITROS) AN XL X P (CM) KCAL/H (KW/H)

MODELO PESO (KG)

PH155 - CUBA ENTERA 9.920,00 € 25 356 x38,1x11,4 20151 (23,4 kW) 92

* Estandar con computadora CM3.5. ** Incluye Tapas

BATERIAS DE FREIDORA H55 — con filtrado,

FPHISS - 1 CUBA ENTERA 15.100,00 € (1)25 (1)35,6 x38,1x 11,4 (1) 20151 (23,4 kW) 139
FPPH2SS -2 CUBAS ENTERAS 25.040,00 € ()25 (2)35,6x38,1x 11,4 (2) 20151 (23,4 kW) 223
FPPH3SS -3 CUBAS ENTERAS 33.400,00 € 3)25 (3)356x38,1x 11,4 (3) 20151 (23,4 kW) 304
FPPHISS -4 CUBAS ENTERAS 44.320,00 € (4)25 (4)35,6x38,1x 11,4 (4) 20151 (23,4 kW) 400

* Estdndar con computadora CM3.5. ** incluye Tapas | | EN H55 con cuba partida y y filtrado afiada SIEMPRE precio mueble neutro con o sin lampara de calor | Definir si el mueble va a derecha 6 izquierda y el tipo

de mantenedor si se opta por ponerlo

NOTAS: Precio del filtro incluido. | El precio incluye las patas (ruedas opcionales). | Afiada 2.490,00€ por cada cuba partida | Afiada 2.610,00€/cuba para elevadores de cestas (no disponible con controlador digital).
Los suministros estandar para todos los sistemas de filtrado consisten en paquetes de muestra de polvo y papel de filtro, un cepillo de filtro y una varilla de limpieza.
Elevadores de cestas en tandem — afiada 70,00 € por cada cuba (entera o partida).

ACCESORIOS ESTANDAR INFORMACION DE LA LINEA DE GAS DE FRYMASTER

- Encendido Electrénico - Soporte de cesta tipo rejilla Las freidoras deben instalarse con una tuberia de gas del tamafio adecuado.
- Ciclo de derretido automético - Colgador de cesta Cada unidad individual requiere una conexién NPT de 3/4 "; las unidades
- Control de temperatura de ebullicién - Cestas gemelas con baterias (dos o tres) requieren una conexién NPT de 1 "; las unidades
- Patas (modelos sin filtro) - Ruedas (solo modelos con filtro) con baterias (cuatro) requieren dos conexiones NPT de 1 ".
- Tapas
NOTAS:
DESCRIPCION PRECIO - S} la elevacién es de entre 1524 y 3048 m, especifique el nivel de
elevacion.

Es posible que la freidora no funcione a niveles 6ptimos por
encima de esta elevacion.

- NO LA MONTE EN UN SOPORTE.

OPCIONES DE DESCARGA DE ACEITE EXTERNA

Descarga de aceite externa: disponible

en baterfas de filtro incorporadas de dos FRONTAL

0 mas cubas, o un mueble auxiliar. Debe A consultar

especificarse si la conexion es frontal o

trasera. La conexion frontal incluye una

manguera de lavado de 152,4 cm. TRASERA
A consultar

MUEBLE NEUTRO— ANADIR A PRECIO FREIDORA(S).

Mueble neutro — llame al servicio de
atencion_al cliente para conocer la 1.983,00€
disponibilidad y la ubicacién.

“nh d s

|

H55 incluye patas
(ruedas opcionales))

I Fymasior [



FREIDORAS ELECTRICAS RE DE ALTA EFICIENCIA Y RENDIMIENTO

FREIDORAS RE — sin filtrado.

NUMERO CONTROLADOR CAPACIDAD DE AREA DE COCCION ENTRADA PESO (KG)
DE MODELO CM 3.5*% ACEITE (LITROS) AN X L X P (CM) ELECTRICA
CUBA ENTERA RE14 7.830,00 € 25 35,6 x39,4x9,5 14 kW 86
CUBA ENTERA RE17 8.060,00 € 25 35,6 x39,4%9,5 17 kW 86

* Estandar con computadora CM3.5.| Tapas incluidas en el precio (afiadir el pedido el Codigo 8239414, para Cuba Entera & 8239415 x 2ud para Cuba partida
OPCIONAL: Control Digital (indicar en el pedido)

FREIDORAS DE 14 KW — con filtrado.

NUMERO CONTROLADOR CAPACIDAD DE AREA DE COCCION ENTRADA PESO (KG)
DE MODELO CM 3.5* ACEITE (LITROS) AN XL X P (CM) ELECTRICA
FPRE114 - 1 CUBA ENTERA 11.820,00 € 25 35,6 x39,4x9,5 14 kW 125
FPRE214 - 2 CUBAS ENTERAS 19.550,00 € (2) 25 (2)35,6 x39,4x9,5 (2) 14 kW 208
FPRE314 - 3 CUBAS ENTERAS 27.150,00 € (3) 25 (3)35,6x39,4x9,5 (3) 14 kW 278
FPRE414 - 4 CUBAS ENTERAS 35.650,00 € (4) 25 (4)35,6 x39,4x9,5 (4) 14 kW 368

* Estandar con Computadora CM3.5.  OPCIONAL: Control Digital (indicar en el pedido) NOTAS: Precio del filtro incluido. | Tapas incluidas en el precio.

FREIDORAS DE 17 KW — con filtrado.

NUMERO CONTROLADOR CAPACIDAD DE AREA DE COCCION ENTRADA PESO (KG)
DE MODELO CM 3.5% ACEITE (LITROS) AN XLXP (CM) ELECTRICA
FPRE117 - 1 CUBA ENTERA 13.070,00 € 25 35,6 x39,4x9,5 17 kW 126
FPRE217 - 2 CUBAS ENTERAS 20.160,00 € (2) 25 (2) 35,6 x39,4x9,5 (2) 17 kW 208
FPRE317 - 3 CUBAS ENTERAS 27.910,00€ (3) 25 (3)35,6x39,4x9,5 (3) 17 kW 278
FPRE417 - 4 CUBAS ENTERAS 36.340,00 € (4) 25 (4) 35,6 x39,4x9,5 (4)17 kW 368
* Estandar con Computadora CM3.5.  OPCIONAL: Control Digital (indicar en el pedido) NOTAS: Precio del filtro incluido. | | Ruedas y Tapas incluidas en el precio

NOTAS — RETC Y FPRETC:

- Aflada 2.490,00 € por cada cuba partida.

- Afada 2.610,00 €/por cuba para elevadores de cesta. Ruedas incluidas en el precio del elevador de cesta.

- Los suministros estandar para todos los sistemas de filtrado consisten en paquetes de muestra de polvo y papel de filtro, un cepillo de filtro y una varilla de limpieza.

ACCESORIOS ESTANDAR

- Ruedas (modelos con filtro)
- Cable (14 kw)
Tapas incluidas : Afiadir el pedido el Cédigo
8239414, para Cuba Entera
8239415 x 2ud para Cuba partida

- Soporte de cesta tipo rejilla
- Colgador de cesta
- Cestas gemelas

- Ciclo de derretido automatico
- Control de temperatura de ebullicion
- Patas (freidoras sin filtro)

RE14-17 -
Ruedas opcionales

Frymaster




FREIDORAS ELECTRICAS DEAN SUPER RUNNER (SRE)

FREIDORAS SRE — Freidora eléctrica sin filtrado.

NUMERO CONTROLADOR CAPACIDAD DE AREA DE COCCION EI\!TRADA PESO (KG)
DE MODELO DE MINIVOLTIOS ACEITE (LITROS) AN X LXP (CM) ELECTRICA
SR114E - CUBA ENTERA 2.925,00 € 20 34,8 x34,8x13,3 14 kW 82

* Modelo simple, sin filtrado, sin computadora, sin elevacién| Tapas incluidas en el precio (afiadir el pedido el Cédigo 8239414, para Cuba Entera

ACCESORIOS ESTANDAR

- Patas - Soporte de cesta tipo rejilla
- Colgador de cesta - Cestas gemelas
- Tapas : Num. Art. 8239414,

L
=

SRE14- (Ruedas opcionales)

Frymaster




PRODUCTOS ESPECIALIZADOS

MODELOS DISPONIBL DESCRIPCION DEL PRODU ‘ PRECIO (€)

FREIDORAS CUBA ENTERA, MUEBLE NEUTRO,

, H55, M350, RE14, Mueble neutro -para freidora 1.989,00
RE14TC, RE17 y

RE17TC.

FWH-1 Mantenedor de alimentos con lampara de calor — incluye lampara de calor, cable y recipiente con rejilla A consultar

para frituras de 30,5 x 50,8 x 6,3.

FWH-1A Mantenedor de alimentos con ldmpara de calor — incluye ld&mpara de calor, cable y recipiente concavo A consultar
perforado (especial para patatas fritas) de 34,3 x 43,2 x 20,3.

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

NUMERO CONEXION | REQUISITOS |cAPAcIDAD| AREADE COCCION | pyiGapas | puicaonsoe | PuLGADAS

. OR HORA
DESCRIPCION z z PULGADAS (CM) DE ANCHO | PROFUNDIDAD | DE ALTURA . CE
DE MODELO ENERGETICA | ENERGETICOS | DE ACEITE AR BSUNL E(NTERA) PIES
H55 Freidora a 1N~ 230- 80.000 btu/h 50 Ib 14 x15x4-1/2 15-5/8 29-5/8 45-5/8 31 Kg 22 Si
ggs,de alta 240V 50Hz (20.151 kcal) (25 litros)  (35,6x38,1x11,4) (39,7) (753) (115,8) Patatas 202 Ib
eficiencia (23,4 kW) fritas/h (92 kg)
( cuba entera) 40.000 btu/h
H55-2 g;i'?j‘;rjlfa (10.075 kcal) 251b 6-1/2 x 15 x 4-3/4
Sficiencia (11,7kW)por  (12litros)  (16,5x38,1x12,1)
( cuba partida) particion
M)35 Freidora a gas 150.000 btu/h 80 Ib 18 x 19 x4-1/2 20-3/4 39-7/8 46-3/8 37 Kg 32 Si
(23.783 kcal) (40 litros) (45,7x483x11,4) (52,7) (101,2) (117,7) pollo/h 297 Ib
(24 kw) 45Kg (135 kg)
pescado/h
RE14/17 Freidora eléctrica 14/17/22 kW 50 Ib 14%x15-1/2 x 3-1/2 Si
(Cuba entera) 3N~ 400V (25 litros) (35,6 x 39,4 x 8,9)
) o 50/60Hz 30/31/34 kg 21
RE14.2/  [reidoraeléctrica 251b 6-3/4x 15-1/2 X 1;55;8 73816 ‘2512/28 de patatas 190 Ib
172 (cuba partida) (12 litros) 3172 97 (788 (152 “itasin (86 kg)
3N~ 400V (17,1 x39,4x 8,9)
50/60Hz
SR14E Freidora 1N~ 230- 14 kW 40 Ib 13-3/4 x 13-3/4 x Si
(DEAN)  eléctrica 240V 50Hz (20 litros) 5-1/4
econémica (35x35x13,3) 15-3/4  27-1/4 44 56 Ib 21
(40) (69) 112) Patatas 180
3N~ 400V fritas/h (82Kg))
50/60Hz

Frymaster, LLC, cuya politica fomenta la mejora constante, se reserva el derecho de modificar las especificaciones sin previo

aviso.

Frymaster




GUIA DE MODELOS DE FREIDORA

FILTRADO INCORPORADO # N° FREIDORAS (en misma bateria) # N° CUBAS PARTIDAS
FPP 1 -2 =1 cuba partida
FP 2 -4 = 2 cubas partidas
FM 3 -6 = 3 cubas partidas
FMP 5 4 A -8 = 4 cubas partidas
CF \ 5 / -10 = 5 cubas partidas
SCF \ 6 /

FV= Full vat (cuba entera)
DV= Doble vat (cuba partida)
R= Right (ubicacién cuba partida derecha)

MODELO:

PH, RE, MJ, HD, etc. Ubicacién cubas partidas:
L- Lado izquierdo

R- Lado derecho

NUMERO DE MODELO: M- Centro

55, 14, 17, 40, 60, 80, etc.

Elevacién automatica

de cesta/s
COMPUTADORA CM3.5

SE= Acabado todo en inox
FP= Filtrado “Foot-Print”
FM=filtrado “Filter Magic”

BL= Basket lift (Elevacién automatica de cestas)
BLC: Elevacion cestas SIEMPRE asociada a computadora
C= Computadora

L= left (ubicacién cuba partida izquierda)

MODELOS

DESCRIPCION

EJEMPLOS: NUMEROS Y DESCRIPCIONES DE MODELOS COMUNES

21814NF
RE117
FPRE217
FMRE214BLC

FPRE217-4C

FPEL314CA
FPGL230CA
FPGL230-2RBLCA

PH155C
FPH155
FPPH255C
FPPH255-2RC

MJ150
SCFHD260GNC
SR142GN
4FQG30U

N Fiymaster

2 (n.° de Freidoras) 1814 (nombre del modelo) N (gas natural) F (filtro incorporado)
RE (nombre del modelo) 1 (n.° de cubas) 17 (n.° de modelo)
FP (filtro incorporado) RE (nombre del modelo) 2 (n.° de freidoras) 17 (n.° de modelo)

FM (filtro integrado con mueble auxiliar) RE (nombre del modelo) 2 (n.° de frediras/cubas enteras) 14 (n.° de modelo) BL
(elevador automatico de cesta) C (Control- Computadora CM3.5)

FP (filtro incorporado) RE (nombre del modelo) 2 (n.° fredioras) 17 (n.° de modelo) -4 (dos cubas partidas) C (Control
Computador CM3.5)

FPEL (nombre del modelo) 3 (n.° de freidoras) 14 (n.° de modelo) C (Control 3000) A (llenado automatico)
FPGL (nombre del modelo) 2 (n.° de frediroass) 30 (n.° de modelo) C (controlador 3000) A (llenado automatico)

FPGL (nombre del modelo) 2 (n.° de freidoras) 30 (n.° de modelo) -2 (una cuba partida) R (particién a la derecha) BL
(elevador automatico de cesta) C (controlador 3000) A (llenado automatico)

PH (nombre del modelo) 1 (n.° de freidoras) 55 (n.° de modelo)
FP (filtro incorporado) H (nombre del modelo) 1 (n.° de freidoras) 55 (n.° de modelo)

FP (filtro incorporado) P (gabinete de la serie pro) H (nombre del modelo) 2 (n.° de recipientes) 55 (n.° de modelo) C (controlador CM3.5)

FPP (filtro incorporado) H (nombre del modelo) 2 (n.° de freidoras) 55 (n.° de modelo) -2 (un cuba partida) R (particién a
la derecha) C (Control - Computadora CM3.5)

M) (nombre del modelo) 1 (n.° de freidoras) 50 (n.° de modelo)
SCF (filtro incorporado) HD (nombre del modelo) 2 (n.° de freidoras) 60 (n.° de modelo) G (gas) N (gas natural) C ( CM3.5)
SR (nombre del modelo) 1 (n.° de freidoras) 42 (n.° de modelo) G (gas) N (gas natural)

4 (n.° de freidoras) FQ (nombre del modelo) G (gas) 30 (n.° de modelo) U (cuba entera)
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Frymaster WELBILT

an Ali Group Company

Welbilt Iberia, S.A.U.

C/Textil, 6 Pol. Ind. La Ferreria -
08110 Montcada i Reixac, Barcelona
Espafia

T:+34 93642 92 00
iberia@welbilt.com

www.welbilt.es

En Welhilt® creemos que la cocina es el corazén de su negocio y entendemos los desafios de la hosteleria actual.

Por ello, aportamos nuestra experiencia en este sector para hacerle la vida mas facil. Fabricamos soluciones y disefilamos
sistemas, como FIT Kitchen, para optimizar su operativa y gestion, mejorar los resultados culinarios y maximizar la
rentabilidad de su negocio.

Contamos con el portfolio de equipamiento para la hostelerfa mas amplio del sector.

Bringing innovation to the kitchen

¢ CLEVELAND ¢ FRYMASTER® ¢ MERRYCHEF®
¢ CONVOTHERM® ¢ GARLAND® ¢ MULTIPLEX®
¢ CRYSTAL TIPS® ¢ LINCOLN® 0 ZERO®

¢ DELFIELD® ¢ MERCO® O WMAXX®

SUmate al cambio. Unete al Sistema FIT Kitchen
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@Welbilt.lberia
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